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Flaborado a partir de uvas Verdejo y NOTA DE CATA
Sauvignon Blanc seleccionadas, este vino
conserva toda la expresion aromatica de FASE VISUAL

. . . Ala vista presenta un color amarillo con reflejos dorados.
ambas variedades gracias a una vinificacion

cuidada y a un proceso de desalcoholizacion FASE OLFATIVA

suave. Aroma potente que recuerda la fruta tropical,
como el mango y la pina, y una ligera nota de anis.
Su fina burbuja realza la frescura y aporta

equilibrio a una propuesta moderna, ligera FASE GUSTATIVA
Sabroso y goloso con un final refrescante.

y elegante.
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VAN FICHA TECNICA ’*,
l%l TIPO DE VINO: Blanco \ /*\ | ) Q\/?
\-—-/ SUELOS: Vinedo joven con suelo arenoso y profundo Y ¢ - '
UVA: Sauvignon Blanc & Verdejo )' ‘ h *
MARIDAJE: Pescados blancos, mariscos, sushi y T -
ere S l I l a cocina asiatica, y quesos frescas. B PLACER SINIEIHUES
TEMP. DE SERVICIO: Entre 42y 6° N,
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